
SEMESTRE

i s t c g e . e d u . e c

Av. 10 de Agosto N35-108 e Ignacio San María. 

TÉCNICAS DE SOCORRISMOS
Y ATENCIÓN INICIAL DE EMERGENCIA.

SOPORTE VITAL BÁSICO DE VIDA.

INSTRUCCIÓN FORMAL
Y DISCIPLINAR.

EMERGENCIAS TRAUMÁTICAS I.

EMERGENCIAS CLÍNICAS I.

SEMIOTECNIA.

EMERGENCIAS CLÍNICAS II.
EMERGENCIAS GINECO OBSTÉTRICAS Y 
PEDIÁTRICAS.
RESCATE DE SUPERFICIE Y TÉCNICAS
DE SALVAMENTO EN AGUA.

DE LA SALUD PRE HOSPITALARIA.

EMERGENCIAS GERIÁTRICAS.

GESTIÓN DE RIESGOS EN SALUD Y
EMERGENCIAS URBANAS.

TRABAJO DE INTEGRACIÓN
CURRICULAR.

1

2

3

4

MALLA
G A S T RO N OM Í A

ENFOQUES Y MÉTODOS INVESTIGATIVOS.

COCINA FRÍA.
COCINA ECUATORIANA.

PASTELERÍA.

ETIQUETA Y PROTOCOLO.

LÁCTEOS Y CONSERVAS.

ANÁLISIS DE DATOS EN
INVESTIGACIÓN.
PROCESAMIENTO CÁRNICO
Y CHARCUTERÍA.
COCINA INTERNACIONAL 
DE EUROPA Y ASIA.

COCINA LATINOAMERICANA Y DEL CARIBE.
COCINA SALUDABLE Y NUTRITIVA.
ADMINISTRACIÓN DE NEGOCIOS.

COCINA CREATIVA.

CATERING Y EVENTOS.

COCINA CONTEMPORÁNEA.

COCTELERÍA Y ENOLOGÍA.
EMPRENDIMIENTO.
TRABAJO DE INTEGRACIÍON CURRICULAR.

PENSAMIENTO Y ESCRITURA CIENTÍFICA.

TÉCNICAS DE SERVICIO.

COCINA BÁSICA.

PANADERÍA.

CONFITERÍA, CHOCOLATERÍA 
Y GALLETERÍA.
SEGURIDAD ALIMENTARIA.


